
 

 

 

 

 

˜ Le Début ˜ 
 
 

BREAD  9 

³¿Ç$ ÇÇÃ¿, ·$¿ÇÃ³ Ã³Ã»·$¿¿ ·»³»¿$ »³·¿,	Ç³Ã³¿³$ Ã 
caramelised butter, extra virgin olive oil, fish roe 

 
SALMON GRAVLAX  15 

Ç»¿¿$ »»¿, ÃÃ³$ Ã»¿¿ ¿·$ »¿, ÇÃ¿Ç$ Ç³ Ç¿Ç Ã³$ »¿ÇÃ, ³ÃË¿³Ç»»·$  ¿³³»¿¿·$·³ ³¿Ç³$ ¿Ë¿  

fennel, green apple, passion fruit, herb mayo 
 

SEA BASS CARPACCIO 16 

Ã¿· Ã»Ã·$Ã», Ã³Ã³Ã¿Ç¿¿$ÃÃ¿Ã¿Ã, ÃÇ¿»¿¿$ÃÃ³Ã¿, ³»¿·³»Ã·$Ç »·¿¿$ ¿»-·Ç¿$Ã¿¿Ã 
pink pepper, poppy seeds, chives, lemon-mint vinaigrette	

 
Our Signature TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU  21 
»Ã·$¿³ »Ã¿$ »¿Ç, Ã³Ã¿··³$ ¿³ 18�, ³»¿·³»Ã¯Ç ³³¿»³$ ¿Ç¿-³¿Ç³Ã³$ ¿Ã» 

egg yolk cream, parmesan cheese 18m, avocado-wasabi emulsion 

***	

ÃÇ¿¿·¸Ï¸Ç³» ³ÃÏ ÇÃÇ³³¿»Ã¿¯¿¿ ËÌ¿¯ ¿ÃÃ»ÏÃ 

accompanied by toasted	brioche	

 

BEEF TENDERLOIN CARPACCIO  17 

³ÃÃ·¿»»¿$  �³$ ¿¿Ç, »³ÃÇ$·»³, »Ã³$ ¿¿Ã·Ã», ³»¿·³»Ã·$Ç yuzu-ÇÃ¿Ç$Ç³ 
arseniko cheese from Naxos, walnuts, cranberries, yuzu-truffle vinaigrette	

 
SALADE BOHÈME  14 

baby Ã¿$ »³, »»¿¿$³, ³»¿$ Ç·» ¿Ã·$Ã», ÃÇ³ÇÇ$ »», Ç¿Ç¿Ç¿Ç$ »», ³¿»³$ »» £Ç$Ã¿Ç, Ã¿$ · ³»Ã·$»ÃÇÃ¿ÇÇ, ³³»Ã³$ ¿»»¿ 
baby arugula, quinoa, goji berries, hazelnuts, volaki goat cheese from Syros, pink grapefruit, balsamic 

POMMES PAVÉ  14 

»Ã·$¿³ ³Ã¿$  »³Ã¿»ÃÇ¿$  Ç·$»», ¿ÇÃË·»»³$ , ÃÇ¿»¿¿$ÃÃ³Ã¿ 
smoked eel cream, herbs, chives  

 
QUICHE LORRAINE  15 

»³Ã¿»ÃÇ·$  Ã³¿Ã·$Ç³, »³Ã³¿·»Ë¿·$¿³ »Ã·¿¿Ç$ ·»³, ³Ã³³»·$Ã³ �·Ã¿»¿³³»$¿Ç, Ã³»³$ Ç³ ¿ÇÃË·»»Ë$ ¿ 

pancetta affumicata, caramelised onions, gruyère from Messolonghi, herb salad 
 
 
 

 
 
 
 



 

 

 

 

 

£�£����§��£	/	PISSALADIÈRE  15 

Ã³# »ÇÃ³ ¿Ç¿¿³# Ç³Ã, ³¿Ç·¿Ç# ³»³, ¼³Ã³¿·»Ë¿·#¿³ ¼Ã·¿¿Ç# ·»³, ·»»·#Ã, Ã»#³³¿· 
tomato sauce, anchovies, caramelised onions, olives, oregano 

 

«£�£����§��£	��§��»	/	“PISSALADIÈRE BLANCHE”  16 

¿ÃÃ», ¿¿ÃÇ³··#»³ ¿· ÇÃ¿Ç#Ç³, Ã»#¼»³ ¼Ã·¿¿Ç# ·» 

brie cheese, truffle mortadella, pickled onion 

�����	���£��������	/	GNOCCHI GORGONZOLA  17 

¼Ã·#¿³ ³Ã¿# 	³¼¿Ã³¼¿¿Ç·¿# »³, ¼³Ã¿»ÃÇ·#  Ã³¿Ã·#Ç³, Ç¿Ç¿Ç¿Ç#¼», ¿ÇÃË# ¿»³ 

gorgonzola cream, pancetta affumicata, hazelnuts, chervil 

 

����£�§£�	£�£§����	/	CASARECCE PISTACHIO  18 

¼Ã·#¿³	³Ã¿# 	ÇÇÃÇ»#¼»	³»³»#¿·Ã,	³Ç³¿Ç³# Ã³Ç¿, Ã¿# ¼³, ¿¿ÃÇ¿»·#¿¿¿¿ 

pistachio	cream,	bottarga, baby arugula, lime 

 

§���§�	��£§�£�	/	FILET DE BOEUF  35 

¼³Ã¿# Ç³ ¼¿¿Ç»#, ¿ÃÃ¿¼¿»»¿», Ã¿ÇÃ¯Ã Ã³Ç¯Ç³Ã, Ã³¿Ã³³»¿# ¿ ¿¿Ç³··#Ç 

carrots confit, broccolini, mashed	potatoes,	sabayon noisette 

 

§�	£��§«	/	LE PLATEAU  27 

3 ÇÇÃ»³# , 3 ³»»³¿Ç»¼³# , Ç·»Ã¿Ã¿»#·Ç¿	ÇÃ³# Ç¿·»�, ¼Ã»ÇÃ»#¿»³ 

3 cheeses, 3 charcuterie, chutney <maison=, bread sticks 

 

�£��	�££�§��	/	CRÈME BRÛLÉE  9 
vanilla, brown sugar 

³³¿»#»»³, ¼³ÃÇ³¿·#  ·³# Ç³Ã· 

 

��§£	£�����§�£	/	MOUSSE AU CHOCOLAT 10 

Ã¿¼¿»³# Ç³, ¼¿¿Ã¿#ÃÇ³ ¿¿Ç#ÃË¿, ¼·#»¼ ³Ã¿#  ¿Ç#ÃÇ»»³,	³»³# Ç»	Maldon	

chocolate, berries compote, blueberries cake, Maldon Salt 
 

 

˜ La Fin ˜ 
 

 
 
 
 
 
 
 


